Sagerfiicpe, Kitter der Warlvainer ITafelrunde

Brotregept fiir den Dutch Oven

Zutaten fiir 2 Laibe:

550g Weizenmehl

200g Dinkelmehl oder andere
500 ml warmes Wasser

2 EL Zucker

1 El Salz

1 Packchen Hefe
Alles tu einem weichen Ceig verarbeiten.
Gehen lassen und im geélten Copf auf dem Pagerfener ca. 30-40 Wlin backen.

Die ~teransforderung besteht darin, im Copf ca. 200 Grad Ober- wie Unterhitze zu erzielen.

Fertig. Guten Appetit!

Anno Domini, September 23, Lager zu Maxlrain



