Sagerfiicpe, Kitter der Warlvainer ITafelrunde

‘Brotsupype

Die einfache Brotsuppe ist aus Klosterkochbichern iiberliefert und wurde auch als Frastendpeise gegedden.

Zutaten fiir 10 Portionen 2 Liter)

250 Gramm altbackenes Brot

2 Liter Malzbier

160 Gramm (2 €s6léffel) Nonig
100 Gramm Butter

Tngwer

Zimt

Salz

Pheffer

"Dorbereitung:

klein gewiirfeltes Brot in Bier (Walzbier) einweichen (ca. 1 Stunde vorher)
eingeweichtes Brot mit Bier in Keddel aupkochen

Gewiirze zufiigen
wenn dich Brot komplett gelést hat Butter zufigen

dervieren in 5uppendc/9ale

Anno Domini, Mai 23



